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EVIDENCIAS DE LAS ACTIVIDADES DESARROLLADAS DURANTE EL MES DE 
SEPTIEMBRE DE 2022 

 
A continuación, se presentan las evidencias de las actividades ejecutadas durante el mes 
de septiembre de 2022, en lo que corresponde al cumplimiento de las obligaciones 
especificas establecidas en el contrato de prestación de servicios No. CO1.PCCNTR. 
3409109 del año 2022. 

 

Ficha No. 2640501 – Proceso Básico de Panadería.    
 
Fecha de Inicio: 14/09/2022 Fecha de Terminación: 29/09/2022 

Municipio Riohacha (Corregimiento de Tomarrazòn - Casa Comunal). 

 

Horas ejecutadas: 100 
 
En estas fotografías me encuentro con los aprendices en el proceso de socialización del 
curso de formación y como se van a desarrollar las actividades. 
 
Imagen No. 1 
 

  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
  

 
 
 
 
 

Fuente de elaboración: Propia 
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En estas fotografías los aprendices se encuentran realizando el proceso de amasar la 
harina para la elaboración del pan. 
 
Imagen No. 2 
 

 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
                                                      Imagen No. 3 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

                                           Fuente de elaboración: Propia 
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En estas fotografías me encuentro con los aprendices realizando la dosificación de la 
materia prima para la elaboración del pan en diversas presentaciones. 
 
Imagen No. 4                                                                                
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
                                                           Imagen No. 5 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
                                                            
 
 
 
 

Fuente de elaboración: Propia 
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En estas fotografías los aprendices se encuentran realizando el estiramiento de la harina 
con un tubo de estilo rodillo para la elaboración del Pan, y sacando los diferentes moldes. 
  
Imagen No. 6 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Fuente de elaboración: Propia 
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Aquí los aprendices se encuentran haciendo el molde de los panes para llevarlos al horno 
para su producto final. 

 
Imagen No. 7  
 
 

 
 
 
 
 

                                              Imagen No. 8 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Fuente de elaboración: Propia 
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Aquí se encuentran los aprendices realizando los panes para colocarlos en la bandeja para 
ingresarlos al horno. 

 
Imagen No. 9 
 
 
 
 
 
 
 Imagen No. 10 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

Fuente de elaboración: Propia 
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Presentación de los aprendices de su producto terminado. 
 
Imagen No. 11 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Fuente de elaboración: Propia 
 
 
 
 
Jeovanny Francisco Sierra Vanegas 
Instructor de Panadería 
Centro Agroempresarial y Acuícola 


